el inicio de la experiencia



CLASICO 250y 2400

Corvina salvaje marinada con nuestra leche de tigre clasica.
Wild sea bass marinated with our classic leche de tigre.

ul.”SPE (25681011 26,00

Corvina salvaje, pulpo troceado y chicharron de calamar marinados con leche de tigre de aji
amarillo.
Wild sea bass, octopus and squid marinated with “Q” leche de tigre, sweet potato and canchita.

MIXTO AHUMADO 5501 26,00

Cebiche mixto, leche de tigre de ahumados de ajies ,corvina, almejas, gambas y chifles.
Mixed Cebiche, smoked chili leche de tigre, Wild Seabass, clams, prawns and banana chips.

VERDE DE CORVINA (5.0 24,00

Corvina salvaje marinada con nuestra leche de tigre a base de cilantro y texturas.
Wild seabass marinated with coriander tiger's milk and coriander textures.

DEATUN 67005 24,00

Atunrojo, leche de tigre de tomate de arbol y trompeta de la muerte.
Red tuna, tamarillo leche de tigre and black trumpet.

TRiU DE CEB|GHES(2,5,7,9,10,11,\2) RYAl]

Clasico/ de corvinay pulpo / de atun
Classic / croaker and octopus / red almadraba tuna

Si, cehiches con “b”..

1 Lacteo, 2 Gluten,3 Frutos Secos,4 Cacahuete,5 Apio,6 Huevo,7 Soja,8 Mostaza,9 Sésamo, 10 Pescado, 11 Crustaceo,12 Molusco, 13 Altramuces, 14 Sulfitos, 15 Setas, 16 Frutos Rojos.



NIKKEIDEATUN o) 2200

Atunrojo de almadraba, salsa ponzu y aji amarillo.
Red Tuna with ponzu sauce and yellow chili;

SALMON & MARACUYA (550 1800

Salmon, leche de tigre de aji amarillo y maracuya con aceite de sésamo, y huevas de trucha ahuma-

CORVINA& AGUACATE o 1800

Corvina salvaje, emulsion de limon y aceite de cilantro, huevas de salmén y aji limo.
ﬂUBStl'U S COTtES fl nos... Wild sea bass slices marinated with lemon emulsion and extra virgin olive oil, salmon roe and chili pepper.

DEPULPOALOLIVO 50 1800

Laminas de pulpo, salsa de aceitunas de botija, alcaparrones, pimientos de temporada y tomates
organicos.
Octopus slices, botija olive sauce, caper berries, seasonal peppers and organic tomatoes.

BACHICHE DE HAMACHI 150 2300

Laminas de hamachi, emulsion de queso parmesano, alga hijikiy ponzu.
Hamachi slices, parmesan cheese emulsion, hijiki seaweed and ponzu.

[ | [ |
da.
I ‘ [ ‘ I Marinated salmon with our passion fruit and sesame oil leche de tigre, and smoked trout roe.

LANGOSTINOS 61 1800

Patata marinada con limay aji amarillo, acompanado de farsa de langostinos y salsa de rocoto.
Mashed yellow potato marinated with lime and yellow chili, served with shrimp, avocado and quail egg.

l0S Mejores amigos... CAUSAACEBICHADADEATUN 51500 2300

Tartar de atun rojo de almadraba, causa de patata y aji amarillo, alcaparrones, salsa acebichada.
Red almadraba tuna tartare, mashed potatoes and yellow chili, caper berriess and acebichada sauce.

1 Lacteo, 2 Gluten,3 Frutos Secos,4 Cacahuete,5 Apio,6 Huevo,7 Soja,8 Mostaza,9 Sésamo, 10 Pescado, 11 Crustaceo,12 Molusco, 13 Altramuces, 14 Sulfitos, 15 Setas, 16 Frutos Rojos.



MAKITEMPURATARTAR 5.t 51901 1400

Ebifurai, aguacate, queso crema, tartar de atun rojo de almadrabayy taré.
Shrimp panko, aguacate, cream cheese, red almadraba tuna tartare and tare sauce.

MAKI ACEBICHADU/BUGS (235679101 12,00

Ebifurai, aguacate, atun rojo de almadraba, salsa acebichada y togarashi.
Shrimp panko, avocado, red almadraba tuna, cebiche style sauce and togarashi.

. ' MAKI VINICUNKA /565 ¢5.0 12,00

Ebifurai, aguacate, salmony sriracha.
Shrimp panko, acovado, salmon and sriracha.

MAKI ANTICUCHERO /5065 260,119 12,00

el toque Japo nunca falta Ebifurai, aguacate, lubinay salsa anticuchera
Shrimp panko, avocado, seabass and anticucho style sauce.

NIGIRI DE SALMON 2. 10 800

Salsa de aji amarillo y crujientes de cebolla.
Yellow chili sauce and crispy onion.

NIGIRI DE ATUN DE ALMADRABA /205 (70 800

Salsa acebichaday nori con salsa ponzu.
Acebichada sauce and nori with ponzu sauce.

NIGIRI DE LUBINA /25 iy~ 8,00

Salsa ponzu, trufa y sal Maldon.
Ponzu sauce, truffle and maldon salt.



e



al centroy a compartir...

OSTRAS FRANCESAS AMELIE - 1ud. 450) 800

Ostra francesa, emulsion de cilantro, huevas de truchay leche de tigre de rocoto.
French oyster, coriander emulsion, trout eggs and rocoto leche de tigre.

VIEIRAS ACHUPETADAS - 1ud. ¢.o 20,00

Vieiras U10 alarobata, salsa de chupe, espuma de parmesano y huacatay.
Grilled U10 scallops, chupe sauce, parmesan cheese foam and huacatay.

ZAMBURINAS ACEBICHADAS A LA BRASA - 4uts. 15 200

Leche de tigre de rocoto y aji amarillo con boniato brulée.
Rocoto tiger's milk and yellow chili pepper with brulé sweet potato.

JALEA MIXTA DE CORVINA & CHIPIRONES ¢555101 00

Corvinay chipirones crujientes con leche de tigre de aji amarillo.
Crispy sea bass and squids with yellow chillileche de tigre.

PULPO AL CARBON CON MAJADO DEYUCA 2y 2400

Braseado al carbon, salsa anticuchera, majado de yuca, aji amarillo, aceituna de botija, choclo y
edamame.
Charcoal braised, anticucho style sauce, mashed yucca, yellow chili botija olives, corn and edamame.

PASTEL DE CHOCLO (26105 1400

Cremoso de maiz y ajiamarillo, osobuco, boletus, jugos de estofado y espuma de parmesano.
Creamy cornand yellow chili ossobuco, boletus, stew juices and parmesan foam.

EMPANADAS DE LOMO SALTADO 271 1400

Masa artesanal de yuca, rellena de lomo saltado, crema de rocoto y Grana Padano. - 3U
Handcrafted yuca dough, filled with lomo saltado, rocoto cream and Grana Padano cheese. - 3U

ANTICUCHO DE SECRETO IBERICO 511 2200

Secretoibérico brasa, texturas de patata, aji carretillero, choclito brasa y crema de huacatay.
Grilled lberian secret, potato textures, carretillero chili grilled corn and huacatay cream.



ACEBICHADA 15y 1200

Espinacas, remolacha, tomate cherry, choclo, queso de cabray salsa de mango acebichada.
Spinach, beetroot, cherry tomato, corn, goat cheese and with mango acebichado sauce.

QUINOA&ENDIVIAS & 1600

el t[]que fresco... Quinoa negray blanca, tomates, lascas de queso semi duro, endivias y alifio de mostaza con aji amarillo.
Black and white quinoa, tomatoes, slices of semi-hard cheese, endives and mustard dressing with yellow chili



de la cocina caliente...



WGAGATIA

lih

TORTELLINILOCHE 15 2300

Rellenos de zapallo loche y crema ligera de huancaina.
Stuffed with loche squash and light huancaina cream.

0.U|N[]TU DE HUNGUS TRUFADU (1,6,1415) 22,00

Rissotto de quinoa de aji amarillo, mix de setas salvajes, shimenii al wok y queso pecorino.
Yellow pepper quinoa rissotto, mix of wild mushrooms, wok-fried shimenjiand pecorino cheese.

ARROZ CHAUFA DE MARISCOS 751 22,00

Salteado al wok con pulpo, langostinos y chipirones, salsa tamarindo y alga nori.
Sauteed in a wok with octopus, prawns and squid, tamarind sauce and nori seaweed.

ARROZ ACHUPETADO DE GAMBON Y ALMEJAS 12619 2400

Achupetado de gamboény almejas, salsa criolla, chupe y salsa de rocoto.
Prawn and clams rice, ‘criolla” sauce, chupe and rocoto.

ARROZ CON PATO 255719 26,00

Meloso de cilantro y zapallo loche con magret de pato ahumado, crema de rocoto y huevo de
codorniz.
Mellow coriander and loche squash with smoked duck magret, rocoto cream and quail egg.

AJIDE GALLINA (25 2200

Pollo de corral, salsa de aji amarillo, huevo de codorniz, patata amarilla, grana padano y arroz con
choclo.
Free-range chicken, yellow pepper sauce, quail egg, yellow potato, grana padano and rice with corn.

LOMO SALTADO 729 26,00

Solomillo salteado al wok, cebolla morada, tomate cherry, patatas criollas y arroz con choclo.
Sirloin stir-fried in wok, red onion, cherry tomato, Creole potatoes and rice with corn.

SECODEASADO DETIRAANGUS 21 2900

Cocido a baja temperatura con sabores de seco nortefo, texturas de pallares y arroz arvejado.
Angus Strip Roas cooked at low temperature, northern favors, textures of lima beans and pearice.

SALMON A LABRASA (045 2500

Salmoén ala brasa, beurre blanc de aji amarillo y ponzu, bimi rostizada, trompetas de la muerte y
shimeiji.
Grilled Salmon, yellow chilliand ponzu beurre blanc, roasted bimi, black chanterelles and shimeji.

LUBINAA LA CHORRILLANA (430@) 025019 2900

Lubina de anzuelo ala brasa, salsa chorrillanay verduras al wok.
Grilled line-caught sea bass, chorrillana sauce, and wok-tossed vegetables.



No te pierdas nuestros fuera de carta...
Tartas enteras estilo QUISPE

|rE| 0]
Para cerrar |a experiencia... il

TARTADE CHIRIMOYA BY QUISPE (1,26) 10,00

Tarta cremosa de queso y chirimoya, estilo vasca, helado de chirimoyay citricos.
Basque-style cheesecake with cherimoya, cherimoya ice cream, and citrus.

CHOCOLUCUMA (1) 9,00

Cremosoy helado de licuma, y texturas de chocolate.
Creamy lucuma, chocolate textures, and lucuma ice cram.

TARTADELIMON (1.2.6.5) 9,00

Crema de limon, merengue, helado de vainillay frutos rojos.
Lemon cream, meringue, vanilla ice cream and red berries.

SUSPIRO LALIMENA (1.6,5) 8,00
Manjar casero, merengue y frutos rojos.
Homemade dulce de leche, meringue, and red berries.

TRESLECHES (12,560 9,00

Bizcocho humedo de tres lechesy pisco, aire de café, helado de vainillay chocolate.
Moist three milk and pisco sponge cake, coffee air, vanilla ice cream and chocolate.

CHOCOLATE MAS CHOCOLATE (1,2,6) 11,00

Bizcocho y mousse de chocolate al 80% originario de Peru, helado de mascarpone y AOVE.
80% dark chocolate sponge cake and mousse, made with Peruvian chocolate, served with
mascarpone ice cream and extra virgin olive oil.

1. Lacteo/Dairy 2. Gliten/Gluten 3. Frutos Secos/Nuts 4. Cacahuete/Penaut 5. Apio/Celery 6. Huevo/Egg 7. Soja/Soy 8. Mostaza/Mustard 9. Sésamo/Sesame 10. Pescado/Fish 11. Crustaceo, Crustacean 12. Molusco/Mollusk 13. Altramuces/Lupins 14. Sulfitos/Sulfites 16.
Setas/Mushroom 16. Frutos Rojos/Red Fruits Red Berries




